
“We welcome enquiries from customers who wish to know whether any
dishes contain particular ingredients. please inform your order-taker of

any allergy or special dietary requirement that we should be made
aware of, when preparing your menu request”. 

“N’hésitez pas à demander tous renseignements pour ceux qui
souhaitent savoir si des plats contiennent des ingrédients particuliers.

Veuillez informer votre serveur de toutes allergies, intolérance au gluten
ou demande diététique particulière”



CHEF SIGNATURES 

SUSHI 
Joō Platter (20 Pieces) (S.F, G, S)
Nigiri 2Pcs Each (Salmon, Tuna, Sea Bass, Shrimp) Maki 4PCs Each (Maki Furai,
Dragon Maki, and Spicy Tuna Crispy Rice) 
Nigiri 2 pièces chacun (saumon, thon, loup Bar, crevettes) Maki 4 pièces chacun
(Maki Furai, Dragon Maki et thon épicé, Riz croustillant) 

Buchou Platter (30 Pieces) (S.F, G, S) 
Sashimi 3 Slices of Each (Salmon, Tuna), Nigiri 4Pcs of Each (Salmon, Tuna, Sea Bass,
Shrimp),
Maki 4Pcs of Each (Spicy Tuna, Beef Maki, Sunset Roll)
Sashimi 3 pièces chacun (saumon, thon), Nigiri 4 pièces chacun (saumon, thon,
loup bar, crevette),Maki 4 pièces chacun (Spicy Tuna, Beef Maki, Sunset Roll) 

HOT STARTERS / ENTREES CHAUDES
Lobster Dumpling (S.F, D, G) 
Lobster, Creamy Sauce, Apple Salad 
Homard, Sauce Crémeuse, Salade De Pommes 

COLD STARTERS / ENTREES FROIDES
Spiced Tuna Tartare (S, G)
Sriracha, Avocado, Crispy Won tongs 
Sriracha, Avocat, Won tongs croustillantes 

Dynamite Shrimps (S, D, G) 
With Spicy Aioli 
à la sauce aïoli épicée 

Negima Chicken 
Chicken Thigh with Spring Onion, Yakitori Sauce
Cuisse de poulet au cebette , sauce Yakitori 

Nikkei Style Nigiri Platter (6 pcs)
Sea Bass (D) Truffle Sauce
Loup Bar (D), Sauce aux Truffes 

Ama-Shake (D, G)
Aburi Sauce 
Salmon Roll (S.F, G) 
Asparagus Tempura, Spicy Salmon Tartare, Truffle Mayo, Lemon Zest 
Tempura d'asperges, tartare de saumon épicé, mayonnaise à la truffe, zeste de citron

Sunset Roll (D, S.F, G) 
3 Kind of Fish, Japanese Mayo, Teriyaki SC
3 sortes de poisson, mayonnaise japonaise, sauce Teriyaki

Maki Furai (G)
Cream Cheese, Salmon, Avocado, Unagi Sauce 
Cream cheese, Saumon, Avocat, Sauce anguille

Buddha Bar Chicken Salad (G) 
Chinese Cabbage, Five Spiced Chicken, Crispy Won Tongs, Dijon Mustad, Sesame Oil
Dressing 
Chou chinois, filet de poulet aux cinq épices, won tongs croustillantes, moutarde de
Dijon, huile de sésame 

(D) Contains Dairy  (F) Contains Fish (G) contains gluten (N) Contains nuts (S) Contains seafood (V) Vegetarian
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HOT STARTERS/ ENTREES CHAUDES

COLD STARTERS & SALADS 
ENTREES FROIDES ET SALADES
Spicy Tuna Crispy Rice (S, E, G) 
Maguro, Jalapeno, Spicy Mayonnaise, Crispy Sushi Rice 
Maguro, Jalapeno, Mayonnaise épicée, Riz Sushi Croustillant 

Tuna Tataki 
Avocado, Sesame Seeds, Yuzu Ponzu 
Avocat, graines de sésame, Yuzu Ponzu 

Mixed Salad (V) 
Orange Miso Dressing with Cherry Tomatoes, Apple, Beetroot, Avocado 
Vinaigrette au Miso Orange avec Tomates Cerises, Pomme, Betterave, Avocat 

Lemongrass Beef Salad (S, G, N)
Beef Strip Loin, Green papaya, Cherry Tomato, Peanut, Lemongrass and Garlic Dressing 
Filet de bœuf, papaye verte, tomate cerise, arachide, citronnelle et Vinaigrette à l'ail 

Crispy Fried Calamari (S, G, S.F)
Chopped Coriander, Fried Onions, Tamarind Sauce 
Coriandre Hachée, Oignons Frits, Sauce Tamarin

Vegetables Tempura (V, G) 
Onion, Sweet Potato, Eggplant, Yuzu Ponzu
Oignon, patate douce, aubergine, Yuzu Ponzu 

Wasabi Shrimp (S.F, G, D)
Fried Shrimp, Crispy “Nori” Seaweed, Wasabi and Spicy Mayonnaise, Tobiko 
Crevettes Frites, Algues « Nori » Croustillantes, Wasabi et Mayonnaise épicée, Tobiko 

Prawns Tempura (S.F, G) With
Yuzu Ponzu
Avec Yuzu Ponzu

(D) Contient des produits laitiers (F) Contient du Poisson (G) Contient du gluten (N) Contient des noix  (S) Contient
des fruits de mer (V) Végétarien
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MAIN COURSES / PLATS

Wok-Seared Cantonese Beef 
Beef Tenderloin, Cantonese Barbeque Sauce, Broccolini, Served with Steamed Rice
Filet de bœuf, sauce barbecue cantonaise, brocolini, servi avec riz vapeur 

Singapore Chili Prawns (E, S.F, D)
Tiger Prawns, Chili Sambal, Baby Bok Choy, Egg, Ginger, Garlic, Coriander, Served with
Steamed Rice 
Crevettes tigrées, Chili Sambal, Baby Bok Choy, Œuf, Gingembre, Ail, Coriandre, Servi
avec Riz cuit à la vapeur 

Chicken Kung Pao (D, G, N) Corn Fed Chicken Tight, Celery, Cashew Nut, Dry Chili,
Served with Steamed Rice 
Filet de poulet pané à la farine de maïs, céleri, noix de cajou, piment sec, servi
avec riz cuit à la vapeur
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MAKI (8 PCS)
Spicy Tuna (S.F, G, D) 
Prawns Furai, Spicy Tuna Tartare, Avocado, Cucumber, Spicy Aioli, Teriyaki
Sauce 
Furai de crevettes, tartare de thon épicé, avocat, concombre, aïoli épicé,
teriyaki sauce 

California Roll 
Salmon, Avocado, Cucumber, Red Quinoa 
Saumon, Avocat, Concombre, Quinoa Rouge 

Dragon Maki (G) 
Barbeque eel, Avocado, Cucumber, Unagi Sauce 
Anguille au barbecue, avocat, concombre, sauce anguille

Tobiko Roll (S.F, D) 
Avocado, Alaskan King Crab, Avocado, Cucumber, Orange Tobiko 
Avocat, crabe royal d'Alaska, avocat, concombre, orange Tobiko

Beef Maki Chimichurri (G, E) 
Smoke Mayonnaise, Onion, Asparagus Tempura 
Mayonnaise fumée, oignon, tempura d'asperges 

Shake Miso Roll (S.F, E, D) 
Sweet miso, Asparagus, Avocado, Salmon, Crab Mix 
Miso doux, Asperges, Avocat, Saumon, Mélange de Crabe 
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NIGIRI & SASHIMI 

Sashimi (4 PCS) 
Maguro (Tuna/ Thon)
Suzuki (Sea Bass/ Loup Bar) 
Shake (Salmon/ Saumon)
 Unagi (eel/Anguille) 

Nigiri (2 PCS)
Ebi (Shrimp/ Cervette)
Maguro (Tuna/Thon) 
Unagi (eel/Anguille)
Shake (salmon/ Saumon)
Suzuki (Sea Bass/Loup Bar) 
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Inaka Maki (V) 
Beetroot, Avocado, Chinese Cabbage, Mango & Basil Salsa, Yuzu Gel 
Betterave, Avocat, Chou Chinois, Salsa Mangue & Basilic, Yuzu 

180

(D) Contains Dairy  (F) Contains Fish (G) contains gluten (N) Contains nuts (S) Contains seafood (V) Vegetarian



ROBATA GRILL

Ribeye Robata
With Asian Salsa
Faux-filet servit à la sauce asiatique 

Salmon (D) 
Mango Mint Salad, Burnt Lemon
Salade à la Mangue et Menthe, Citron grillé 

Octopus (S.F, D) 
Kizami Wasabi Potato Puree, Chimichurri
 Purée de pommes de terre parfumé au Kizami Wasabi, Chimichurri 

280

180

SOUPS / SOUPES

Miso Soup (V)
Tofu, Seaweed, Enoki, and Oyster Mushroom 
Tofu, algues, Enoki et pleurote 

Tom Yum Soup (S.F, S)
 Prawns, Asparagus, Tomatoes cherry 
Crevettes, Asperges, Tomates cerises
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Thai Prawns (S.F, S)
Spicy Sauce
Sauce épicée

190

Japanese eggplant (V, D) 
Mixed Leaves, Saikyo Miso 
Feuilles mélangées, Saikyo Miso 

90

(D) Contient des produits laitiers (F) Contient du Poisson (G) Contient du gluten (N) Contient des noix  (S) Contient
des fruits de mer (V) Végétarien



MAIN COURSES / PLATS

Grilled Striploin (D) 
Teriyaki Sauce, Shiitake and Shimeji Mushrooms, and Mashed Potato
Sauce Teriyaki, champignons Shiitake et Shimeji et purée de pommes de terre 

Angry Chicken (D, S)
Chicken Breast, Angry Sauce, Shishito Pepper 
Filet de Poulet, Sauce Angry, Poivre Shishito 

SIDES DISHES / ACCOMPAGNEMENTS
Wok Fried Vegetables (V) 
Seasonal Asian Vegetables Sides Dishes 
Accompagnements de légumes asiatiques de saison
 
Tofu, Bok Choy, and Broccoli (V) 
Wok Fried Tofu, Bok Choy, Shiitake Mushrooms, Broccoli, and Chinese Mushroom Sauce
Tofu frit au wok, bok choy, champignons shiitake, brocoli et sauce chinoise aux champignons

Wok Noodles (Vegetables, Prawn, Chicken, Beef) (G) Bok Choi,
Carrots, Soy Sauce, Baby Corn 
Bok choi, carottes, sauce soja, mini-maïs 

Fried Rice (Vegetable, Chicken, Prawn, Beef) (V, E) Green
Peas, Carrots, Egg 
Petits Pois Verts, Carottes, Œuf 

Steamed Jasmine Rice
White rice 
Riz blanc 

Prawn Red Curry (S, S.F) 
Spicy Red Curry, Prawn, Coconut Milk, Snow Peas, Served with Steam Rice
Curry rouge épicé, crevettes, lait de coco, petits pois gourmand servi avec
riz vapeur

Buddha Bar Grilled Salmon (D) 
Sweet Miso, Quinoa Tabouleh, Cucumber 
Miso doux, taboulé de quinoa, concombre 

Sakana Pot (D)
Black Cod, Sticky Rice, Shimeji Mushroom, Edamame 
Black Cod, riz vinaigré, champignon Shimeji, Edamame

Thai Green Chicken Curry (S, S.F)
Corn Fed Chicken Breast, Coconut milk, Shrimp Paste, Eggplant, Served with
Steamed Rice 
Blanc de poulet pané à la farine de maïs, lait de coco, pâte de crevettes,
aubergine, servie avec du riz cuit à la vapeur 
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(D) Contains Dairy  (F) Contains Fish (G) contains gluten (N) Contains nuts (S) Contains seafood (V) Vegetarian



Coconut Passion Pavlova (D, G)
Meringue, Coconut Bavarois, Coconut Passion Sorbet 
Meringue, Bavaroise au Coco, Sorbet Passion et Coco

Chocolate Kejutan (D, G) 
Toffee Sauce, Cream Cheese Coffee Ice Cream
Sauce au caramel, cream cheese, crème glacée au café  

Creamy Green Tea Tiramisu (D)
Matcha Tea, Coffee 
Thé Matcha, Café

Ice Cream / Sorbet (D) 
Ask your Server for the Daily Selection 
Demandez à votre serveur la sélection quotidienne 

Daifuku Mochi Ice Cream (D) 
Ask for the Daily Selection 
Demandez à votre serveur la sélection quotidienne 

Fruit Platter 
With sorbet and Ice Cream 
Avec sorbet et glace 

Moreawase Dessert Plater 
3 delicacies, selection of the chef
3 gourmandises, sélection du chef 

DESSERT/ DESSERTS
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(D) Contient des produits laitiers (F) Contient du Poisson (G) Contient du gluten (N) Contient des noix  (S) Contient
des fruits de mer (V) Végétarien




